LE LOUP ET LA LAPINE

COCKTAIL DINATOIRE
ENTREE

PLATEAU A PARTAGER

Duo c]assique de charcuteries sélectionnées et de
fromages affinés, accompagné de craquelins, de tapenade
d'olives et de noix

PLAT PRINCIPAL

10 PIECES AU CHOIX

BOCCONCINI AU PESTO N e MINI WELLINGTON POULET AU BEURRE
DATTES MEDJOOL AU CHEDDARY e« MINI BOEUF WELLINGTON
POIRE, FROMAGE BLEU ET PACANERN, e WONTONS AU POULET

BALUCHON BRIE ET CANNEBERGESWYs

TARTELETTE ARTICHAUT ET OLIVE
KALAMATA Y%

DUMPLING DE CREVETTE®
CREVETTE EN PATE FILO EMIETTEE™

ACRAS DE COURGE, CAROTTE ET * GRATIN DAUPHINOISYy

POIREAU %2 e BOUCHEE DE MACARONI AU FROMAGE
A L'HUILE DE TRUFFLERW,

e« MINI BURGER ANGUS

e« MINI STEAK PHILLY

e MINI GUEDILLE DE HOMARD?Q
e DUMPLING AU PORC ET KIMCHI

MINI POGOS VEGETARIENS
e« MINI GRILLED CHEESE ASSORTISR

FILO TRIANGLE DE CANARD ET Oka, pomme, amandes et miel sur pain blanc brioché, et
MANDARINES brie et canneberges sur pain marbré brioché

CANAPES FROIDS AUX FRUITS DE MER « CANAPES FROIDS VEGETARIENS
ASSORTlSGj ASSORTIS &

Saumon fumé et mousse raifort, crevette et mousse cocktail, Mousse de guacamo]e, mousse aux tomates séchées au soleil,
moule et mousse cari, péfonc]e et concombre, et surimi de mousse aux carottes et cumin, mousse aux cbampignons et
crabe et mousse de crustacés parmesan, et mousse de hummus et pois chiches gri]]és

DESSERT

PLATEAU DE MIGNARDISES TRADITIONNELLES

Petit gateau & la créme au chocolat et café, financiers & la ge]ée
de framboise, petit gateau & la créme pisfache/ mini éclair au
café, mini éclair au chocolat, petit gdteau pomme et cassis, flans
a l'abricot, tartelettes au chocolat, et tartelettes au citron

60$/PERSONNE

Sur réservation seulement, taxes et pour]ooires non-inclus
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